
Le pavillon de style BAL-
TARD fut construit au

début du 20e siècle, près du
Canal de la Robine ; sa superbe

structure métallique, ses piliers et ses
portes de pierre, sa toiture majestueuse
abritent toujours un des plus beaux mar-
ché de France.
Respectueusement rénovées, les Halles
ont acquis encore plus de séduction grâce
aux transparences des vitres et au jeu des
lumières et couleurs intérieures.
A visiter pour savourer le plaisir des yeux, et
le plaisir du palais, avec ses 70 commerces
des meilleurs produits frais, des fruits et
légumes aux poissons, en passant par les
fromages et les vins de la région. Le marché
de Narbonne est gastronomiquement
reconnu dans tout le Languedoc pour sa
qualité, son choix, et son ambiance...
Ne le manquez sous aucun prétexte !!!

This Baltard-style buil-
ding was built in the
beginning of the 20th

century, near to the Robine
Canal. Its magnificent metal-framed
structure, its pillars and its stone
doors, its majestic roof are still shelte-
ring one of the most beautiful Markets
of France.
Respectfully renovated, this covered
market got more appealing, thanks to
the transparent windows, that let the
light go in.
Let’s visit the covered market to enjoy
beautiful colours and fine food. There
are 70 shops, selling the best produce
- fruits and vegetables, fish, cheese
and local wines.
The covered market of Narbonne is
quite famous in the whole area, thanks
to its quality, and its atmosphere.
Don’t miss it !!!

Les Halles depuis la rénovationLes Halles depuis la rénovation

Des céramiquesDes céramiques
de la Belle Epoquede la Belle Epoque

Ouverture des Halles le 1er janvier 1901Ouverture des Halles le 1er janvier 1901
Ouvert 7j/7j de 7h à 13hOuvert 7j/7j de 7h à 13h

Open 7 days/7 daysOpen 7 days/7 days
from 7:00 AM to 13:00 PMfrom 7:00 AM to 13:00 PM

Der stilvolle
Baltard-Pavillon
wurde Anfang

des zwanzigste
Jahrhunderts in der Nähe
des Robine-Kanals errichtet.
Seine prächtige Metallstruk-
tur, seine steinernen Pfeiler
und Tore, sowie sein majestä-
tisches Dach beherbergen
noch heute einen der schön-
sten Märkte Frankreichs.
Nach der Renovierung haben
die Hallen noch an Reiz
gewonnen, durch die
Transparenz der Fenster-
scheiben, die das Licht ins
Innere fluten lassen.
Besuchen Sie die Markthalle
der Gaumenfreuden und des
Augenschmauses wegen. Es
erwarten Sie 70 Stände mit
den besten Produkten : Obst,
Gemüse, Fisch, Käse und
Weine aus der Umgebung.
Der Narbonner Markt ist in
der gesamten Région des
Languedoc für seine Qualität
und Atmosphäre berühmt.
Sehr besuchenswert !!!

Jeden Tag geöffnetJeden Tag geöffnet
von 7 bis 13 Uhrvon 7 bis 13 Uhr

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE
Imprimerie De Bourg - Narbonne
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“Commerçant
d’exception” PA
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BOULANGERS - PATISSIERSBOULANGERS - PATISSIERS
L’EPI D’OVALIE 04 68 32 40 63 Galette occitane
Frédéric SAMAZAN 04 68 32 23 23 Pâtisserie “Capoulade”
Chez BRIGITTE 04 68 32 79 12 Galette Narbonnaise
FROMAGERSFROMAGERS
Alain SIGAUD 04 68 65 09 77 Tomette des Corbières (au grenache)
Jean-Gilles LAINE 06 20 04 07 04 Pélardon des Corbières
LA FROMAGERIE OULES 06 07 85 38 99 Chèvre cendré Occitan
LE HALOIR 04 68 32 10 01 Tome de vache des Corbières
BOUCHERS - CHARCUTIERSBOUCHERS - CHARCUTIERS
André SEGUY 04 68 32 44 56 Saucisse merguez maison
Patrick BAREIL 04 68 94 20 71 Agneau du Pays Cathare
Lionel HACK 04 68 32 12 98 Charcuterie sèche maison : nature, noisette, foie
VIAND 2000 Chevalin 04 68 32 44 56 Saucissons spéciaux (âne, cheval, sanglier)
CHEZ PEPONNE 04 68 65 87 66 Spécialités Tarnaises et Aveyronnaises
MAISON CALAS 04 68 49 81 07 Salaisons de Lacaune - Conserves
Thierry DUBOIS 04 68 32 49 59 Spécialités charcuteries maison
Robert LAFORGUE 04 68 65 07 81 Agneau et porc du Pays Cathare
TRIPIERTRIPIER
Michel MESTRE 04 68 32 43 94 Brochettes maison
TRAITEURS - PLATS CUISINÉSTRAITEURS - PLATS CUISINÉS
DAISY PIZZA 04 68 32 10 60 Pizzas entières et portions
Eric MOLLINIER 04 68 41 32 00 Cake Languedocien
CASA DEL SOL 04 68 32 28 57 Cuisine régionale
MAURICE LE GASCON 04 68 32 33 68 La tradition depuis 3 générations
LA BESACE DE LAURETTE 06 62 26 58 95 Pommes Dauphines, Muscat de Rivesaltes
LA TABLE DE BENOIT 04 68 32 42 18 Poissons fumés, marinés - Tapas de poissons
MAISON ESCOURROU 04 68 65 07 45 Cassoulet de Castelnaudary
ÉMILIE’PIZZ 06 50 85 88 07 Pizzas pure tradition italienne
POISSONNIERS - CONCHYLICULTEURPOISSONNIERS - CONCHYLICULTEUR
L’ESPADON 04 68 32 22 26 Poissons de la Méditerranée
L’ETOILE DE MER 04 68 32 06 04 Huître de Leucate et Moule pleine mer
L’HIPPOCAMPE 04 68 32 02 32 Sardines et Thon frais
Laurent GUEDES 06 03 61 61 36 Producteur huîtres & moules, bassin de Thau
PRIMEURSPRIMEURS
Françoise CANGUILHEM 04 68 65 06 34 Producteur spécialisé Melon
Jackie FRANCES 04 68 32 08 05 Pêches Narbonnaises
Michel BARENES 04 68 65 10 01 Pêches Blanches Production locale
SARL ASHAN 06 89 90 66 17 Fruits, Légumes et Arômates frais
Eric TORREGROSSA Producteur de tomates et pommes de terre
Didier & Yolande PRIMEUR 06 73 71 49 46 Pêches et brugnons du Somail
Chez ANTOINETTE 06 88 73 78 35 Producteur de tomates variétés anciennes
VOLAILLERSVOLAILLERS
QUAI DES PLUMES 04 68 32 09 59 Poulet fermier de Gascogne
PERNIN VOLAILLES 04 68 32 61 18 Volailles et Charcuteries
CLANET VOLAILLES 04 68 65 16 20 Poulets fermiers Lauragais, lapins du terroir
A LA FERME 06 03 30 41 30 Produits fermiers du Gers
EPICERIES FINESEPICERIES FINES
BIO NATURE 04 68 90 65 25 Fruits et légumes frais BIO
UN BRIN DE PROVENCE 06 62 78 22 92 Olives, Condiments, Fruits secs, Epices
J.C. HERNANDEZ 04 68 41 47 01 Miel de Narbonne
MAISON GAILLARD 06 11 16 74 94 Olives - Tapenades - Tomates séchées
AU ROYAUME DE L’OLIVE 06 87 51 63 29 Olives - Tapenades - Savonnerie
LE CLOS DE FONTCALVY 06 71 93 33 23 Producteur d’œufs
MAISON LOPEZ 06 81 71 95 65 Tapenades artisanales
BARS-SNACKSBARS-SNACKS
CHEZ FOURMI 04 68 91 29 76 Cuissons à toutes heures - vins régionaux
LE COMPTOIR DES HALLES 04 68 32 53 24 Plat du jour, Plancha
CENTRAL BAR 04 68 32 17 10 Cuisson viandes et poissons
CAVISTESCAVISTES
LA BODEGA 04 68 32 47 61 Cave à vins et à jambons (jabugo)
EL RINCON DE LA CLAPE 06 14 69 11 52 Dégustation sur place : tapas, pinxos
CUISINES DU MONDECUISINES DU MONDE
AUX MILLE PATES 04 68 32 39 71 Spécialités Italiennes, Pâtes fraîches, Pizza
SEPTI ASIE 04 68 65 29 77 Produits Asiatiques
MIEL ET CANNELLE 06 10 70 04 86 Pâtisseries Orientales
FLEURISTEFLEURISTE
LE JARDIN DE SOPHIE 04 68 65 81 02 Fleurs - Plantes - Souvenirs de Narbonne

Plus de 600 places de Parking
(dont 340 en souterrain)

Accès :

• En entrant dans Narbonne, suivre
“Centre ville”, puis “Les Halles”

• Parking souterrain conseillé :
“Halles-Mirabeau”

Marché de plein air le jeudi
et le dimanche matin

Un SiècleUn Siècle
dede

TraditionsTraditions


